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Weinempfehlungen

Rheinland]falz

Dienstleistung Lindlicher Raum
Rheinhessen - Nahe - Hunsriick

Art der Speise

Gerichte

Weinempfehlung

Leicht und dezent

Milde Salate, zartes Gemdise,
gedunsteter Fisch, gekochtes

Kalbs- oder Rindfleisch, Geflugel

(Halb-) trockene, weil3e Kabinettweine (z.B.
Riesling, Silvaner, Gutedel, Rivaner, Kerner,
Weil3-/Grauburgunder)

Leicht und wirzig

Zarte Ragouts, frische Pilze,
Lamm, Wildgeflugel

(Halb-) trockene, weil3e Kabinettweine (z.B.
Rivaner, Grauburgunder, Bacchus,
Scheurebe); Weil3herbste oder leichte
Rotweine (z.B. Trollinger, Portugieser,
Spatburgunder, Schwarzriesling)

Gehaltvoll und dezent

Meeresfrichte, herzhafter
Seefisch, saftiger Kalbs-,
Schweine- oder Lammbraten,
fettreicher, milder Kase

Saftige (halb-) trockene weil3e Qualitatsweine
und Spatlesen (z.B. Weil3-/Grauburgunder);
trockene, reife Riesling Auslese; samtige,
dezente Roséweine und milde Rotweine (z.B.
Portugieser, Spatburgunder)

Gehaltvoll und wirzig

Landliche Pasteten, gebratener
Seefisch, saftiger Braten,
Rindersteak, Wild mit
konzentrierter Sauce, Gegrilltes

Ausdrucksvolle (halb-) trockene weil3e und rote
Qualitatsweine, Spatlesen und Auslesen (z.B.
Weil3-/Grauburgunder, Traminer,
Spatburgunder, Lemberger, Dornfelder)

Wirzig und fettreich

Blauschimmelkase

Reife, edelstiRe weil3e Spat- und Auslesen
(z.B. Riesling, Rulander, Gewdurztraminer)
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